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Olcme Degerlendirme, Editimde Olgme Degerlendirme Teknikleri EJitimi, Ankara, Sertifika, 04.05.2001-
05.05.2001 (Ulusal)

Kat Hizmetleri, Otellerde Kat Hizmetleri Departmani Temizlik Islemleri Yapim Teknikleri, EKipmanlar ve
Personel Ozellikleri, Alanya, Sertifika, 13.09.1999-24.09.1999 (Ulusal)
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32776
32751

32729

Yayinlar, Bildiriler ve Makaleler

Yazilan ulusal/uluslararasi kitaplar veya kitaplardaki boliimler:

Yemek, Kiltiir ve Toplum, Beslenme Antropolojisi (2023)., Hasdemir Giinay, Klasik Dénem Osmanli
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Glinay Hasdemir, Nagme Sirvan Boran ve Saime Kuglkkémiurler (2021). Gastronomide Yeni Trendler:

Noérogastronomi. Beykoz Universitesi ICTEBS, 4. Uluslararasi Turizm, Ekonomi ve Isletme Bilimleri
Kongresi, (Tam Metin Bildiri / S6zIi Sunum)
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2602-4411, 6(1): 30-41, 2022, www.ijtebs.org Gastronomide Yeni Trendler: Nérogastronomi.



